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Denominazione

Varietà

Terreno

Esposizione

Altitudine

Resa per ettaro

Vermentino Superiore DOCG di Gallura

Vermentino

Ricco di sabbia, piccole pietre pomice e fini

argille decomposte

Sud-Ovest

Livello del mare

90 q/ha

Formato dispo﻿nibile (L)

Bt prodotte

0.75 

50.000 bottiglie/anno

compagniadelvino.it

PODERE LU ECCIU È DISTRIBUITO DA:
COMPAGNIA DEL VINO
Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

Caratteri organolettici: colore giallo paglierino, intenso e piacevole.
Note floreali e fruttate, spesso accompagnate da sentori agrumati ed
erbe aromatiche, da secco a dolce, con buona acidità e una lieve
sapidità. Gusto complesso e verticale, netto e sapido.

Vinificazione: viticoltura manuale, senza stress per i filari: è stato
scelto di valorizzare la biodiversità attraverso le interazioni tra i
diversi genotipi, alla ricerca di complessità e connessioni da
intendersi come un'armonia da comprendere. 
Fermentazione in acciaio inox, seguito da un ulteriore mese di
affinamento in bottiglia.

I 13 ettari della tenuta sono immersi in un ambiente incontaminato da cui nasce un vino biologico di
qualità, con caratteristiche particolari che gli permettono di fregiarsi della denominazione di origine
controllata e garantita (DOCG), l’unica in Sardegna.
Questo Vermentino si distingue per la sua persistenza e complessità, evocando memorie del
mare e offrendo al contempo le note eleganti e fresche di un grande vino di montagna.  
Ricchezza e complessità degli aromi, accompagnati da una struttura interessante ed
elegante.
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