LEVERT FRERES

Depuis 1595

BOURGOGNE BLAC
CHARDONNAY

Nel comune di Mercurey, nella Céte Chalonnaise, Levert Freres € una delle realta storiche della
Borgogna, con origini che risalgono al 1595. Specializzato nella produzione di Crémant de
Bourgogne con metodo tradizionale, I'azienda mantiene una dimensione contenuta con 9 ha di
proprieta. Le uve PInot Noir sono vinificate in bianco secondo metodo tradizionale; questa tipologia

rappresenta una delle espressioni piu strutturate e gastronomiche della Borgogna spumantistica.

Denominazione Appellation Régionale AOC
Varieta Chardonnay
Zona di produzione Burgundy

Suolo Argilloso-calcareo

Formato disponibile (L) 0.75

Vinificazione: Controllo della temperatura di fermentazione in vasche di
acciaio inox.

Esclusivamente in vasche di acciaio inox per preservare il carattere fresco e
fruttato di questo vino.

L'imbottigliamento avviene circa 6-8 mesi dopo la vendemmia.

Caratteri organolettici: Si presenta con un colore giallo pallido, con riflessi
verdi nelle annate piu recenti. Al naso si percepiscono frutti freschi con un
tocco minerale. Al palato é caratterizzato da una piacevole acidita che mette

in risalto I'anima del vino.

B‘%ESDGO%AFE Abbinamenti ideali: Il vino pu0 essere servito come aperitivo e si abbina a

pesce freddo o caldo, pollame in salsa bianca e formaggi erborinati.

Temperatura di servizio: 12-14 °C
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