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Vino bianco simbolo della Maremma, il Vermentino è oggi tra le tipologie più richieste. Vino
immediato da consumare nell’annata corrente, esprime profumi mediterranei con freschezza
e spiccata sapidità. La sua identità è fortemente legata al territorio costiero e della Maremma
Toscana in particolare, dove la vicinanza al mare gioca un ruolo determinante nella
componente organolettica.

#compagniadelvino
#grillesino

#vermentino
#maremma

#toscana

Denominazione
Varietà

Prima annata prodotta
Vendemmia

Imbottigliato;

Maremma Toscana Doc
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GRILLESINO È DISTRIBUITO DA:
COMPAGNIA DEL VINO
Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

Caratteri organol﻿ettici: colore giallo paglierino brillante con
riflessi verdolini che richiamano la sua freschezza.
 Al naso esprime un profilo mediterraneo con note di fiori bianchi e
sfumature erbacee di salvia e timo che raccontano il territorio
costiero. 
 Al palato è fresco e sapido, con un’acidità viva ma ben equilibrata.
 La struttura è agile, lineare e molto scorrevole.
 È un vino immediato e identitario, ideale nella sua giovinezza.

Vendemmia prevalentemente manuale, separata per parcella.
Dopo una pressatura soffice, le uve vengono vinificate in acciaio
inox a 16°. 
Al termine della fermentazione, i vari lotti vengono riassemblati
prima dell’imbottigliamento. 
Lo stile è orientato a preservare aromi freschi e identità
territoriale.

Abbinamenti: Antipasti di mare o primi piatti di pesce come
spaghetti alle vongole, linguine ai frutti di mare e risotti.
Si abbina bene anche a pesci alla griglia o al forno, secondi di
carne bianca o fritture classiche.
Interessante con formaggi freschi o piatti vegetariani come le
verdure grigliate o torte salate.

GRILLES INO
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