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Torna disponibile il Battiferro Morellino di Scansano DOCG nell’annata 2024.
Vino simbolo della bassa Maremma e referenza storica per il Grillesino, il Morellino Battiferro
ha buona struttura e freschezza e un finale persistente. Il prezzo lo rende assolutamente
competitivo nella categoria; da bere ora o tra qualche anno per una rotondità maggiore.

#compagniadelvino
#grillesino
#battiferro

#maremma
#toscana

Denominazione
Varietà

Prima annata prodotta
Suolo

Altitudine del vigneto
Esposizione

Sistema di allevamento
Vigne per ettaro
Resa per ettaro

Vendemmia

Morellino di Scansano DOCG

100% Sangiovese

1999

Terreno argilloso-calcareo, ricco di scheletro

250-300 mt slm

Sud/est

Cordone speronato

6000 v/ha

90 q/ha

A mano, fine settembre

Formato dispo﻿nibile (L) 0.75 

compagniadelvino.it

GRILLESINO È DISTRIBUITO DA:
COMPAGNIA DEL VINO
Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

Caratteri organol﻿ettici: rosso granato tendente al rubino. Al naso il
vino è intenso, con aromi di ciliegie, prugne e frutta nera, seguiti da
leggere note di tabacco, cioccolato e vaniglia. Al palato è complesso
ma non austero, con tannini maturi e un finale lungo di ciliegia. Caldo.

Vendemmia manuale. Dopo una pressatura soffice, le uve vengono
vinificate in acciaio inox. 
La macerazione dura 20 giorni, con numerosi rimontaggi per ottenere
tannini morbidi e complessi. 
Al termine della fermentazione, il vino viene trasferito in legno di
secondo passaggio per circa 6 mesi, per poi affinare in bottiglia per 2
mesi.

Abbinamenti ideali: perfetto con carni rosse, selvaggina ma anche
primi con sughi rossi e formaggi stagionati.


	battiferro morellino di scansano docg
	Torna disponibile il Battiferro Morellino di Scansano DOCG nell’annata 2024. Vino simbolo della bassa Maremma e referenza storica per il Grillesino, il Morellino Battiferro ha buona struttura e freschezza e un finale persistente. Il prezzo lo rende assolutamente competitivo nella categoria; da bere ora o tra qualche anno per una rotondità maggiore.
	#compagniadelvino #grillesino #battiferro #maremma #toscana

	Denominazione Varietà Prima annata prodotta Suolo Altitudine del vigneto Esposizione Sistema di allevamento Vigne per ettaro Resa per ettaro Vendemmia
	Morellino di Scansano DOCG 100% Sangiovese 1999 Terreno argilloso-calcareo, ricco di scheletro 250-300 mt slm Sud/est Cordone speronato 6000 v/ha 90 q/ha A mano, fine settembre
	Formato dispo﻿nibile (L)
	0.75
	Vendemmia manuale. Dopo una pressatura soffice, le uve vengono vinificate in acciaio inox.  La macerazione dura 20 giorni, con numerosi rimontaggi per ottenere tannini morbidi e complessi.  Al termine della fermentazione, il vino viene trasferito in legno di secondo passaggio per circa 6 mesi, per poi affinare in bottiglia per 2 mesi.
	Caratteri organol﻿ettici: rosso granato tendente al rubino. Al naso il vino è intenso, con aromi di ciliegie, prugne e frutta nera, seguiti da leggere note di tabacco, cioccolato e vaniglia. Al palato è complesso ma non austero, con tannini maturi e un finale lungo di ciliegia. Caldo.
	Abbinamenti ideali: perfetto con carni rosse, selvaggina ma anche primi con sughi rossi e formaggi stagionati.
	GRILLESINO È DISTRIBUITO DA:
	COMPAGNIA DEL VINO Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

	BEVI MODERATO E CONSAPEVOLE, QUINDI RESPONSABILE
	compagniadelvino.it



