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CORDERO DI MONTEZEMOLO

DOLCETTO D'ALBA
DOLCETTO D'ALBA DOC

Denominazione Dolcetto d'alba DOC
Varieta Dolcetto
Terreno Limoso con argilla e bassa percentuale di
sabbia, basso calcare attivo.
ke Vigneti Dolcetto a La Morra ed Alba
Esposizione Ovest e Nord/Ovest
Altitudine 250-290 msIim

Formato disponibile (L) 0.75

Vinificazione: raccolta a mano. Pigiatura e diraspatura immediata,
fermentazione e macerazione in vasche di acciaio Inox e cemento per
circa 10 giorni. Parti degli acini vengolo lasciati interi per una leggera
macerazione carbonica. Travaso e fermentazione malolattica in vasche
d'acciaio inox o cemento e poi riposo nelle stesse fino a tarda
primavera per I'imbottigliamento .

Caratteri organolettici: colore granato brillante, mediamente
concentrato ed intenso. Profumi di prugna, mora, marasca, menta ed
eucalipto, foglie di tabacco e sentori terrosi di sottobosco. Gusto pieno
e avvolgente con elevata quantita di tannino, fine e molto persistente.

Longevita: vino longevo. Gia apprezzabile nei primi anni ma con
potenzialita di invecchiamento di molti anni, svariate decadi nelle
migliori annate.

CORDERO DI MONTEZEMOLO ch ‘ i COMPAGNIA DEL VINO
E DISTRIBUITO DA: |-~ ™ Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

compagniadelvino.it



	dolcetto d’alba dolcetto d’alba doc
	Denominazione Varietà Terreno
	Vigneti Esposizione Altitudine
	Formato dispo﻿nibile (L)
	Dolcetto d’alba DOC Dolcetto Limoso con argilla e bassa percentuale di sabbia, basso calcare attivo. Dolcetto a La Morra ed Alba Ovest e Nord/Ovest 250-290 mslm
	0.75
	Vinificazione: raccolta a mano. Pigiatura e diraspatura immediata, fermentazione e macerazione in vasche di acciaio Inox e cemento per circa 10 giorni. Parti degli acini vengolo lasciati interi per una leggera macerazione carbonica. Travaso e fermentazione malolattica in vasche d’acciaio inox o cemento e poi riposo nelle stesse fino a tarda primavera per l’imbottigliamento .
	Caratteri organolettici: colore granato brillante, mediamente concentrato ed intenso. Profumi di prugna, mora, marasca, menta ed eucalipto, foglie di tabacco e sentori terrosi di sottobosco. Gusto pieno e avvolgente con elevata quantità di tannino, fine e molto persistente.
	Longevità: vino longevo. Già apprezzabile nei primi anni ma con potenzialità di invecchiamento di molti anni, svariate decadi nelle migliori annate.
	COMPAGNIA DEL VINO Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

	BEVI MODERATO E CONSAPEVOLE, QUINDI RESPONSABILE
	compagniadelvino.it



