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Vinificazione: vendemmia manuale – 100% Diraspato
Fermentazione in botti di cemento
"Remontage" (rimontaggio)
Affinamento in botti di barrique – Botti di cemento – In bottiglia

Esame organolettico: Un Pinot Nero elegante che colpisce per la
sua morbidezza, fragranza e per il suo carattere fruttato. 
Color rosso rubino vivace, con sfumature granate, presenta
profumi freschi, esuberanti e accattivanti di piccoli frutti di bosco e
di ciliegia. 
È molto armonico, equilibrato, privo di spigoli, ricco di gusto e fine
al palato

Abbinamenti ideali: formaggi stagionati, Secondi di carne rossa,
Selvaggina
Temperatura di servizio: 14-16 °C

Denominazione

Zona di Produzione

Varietà

Altitudine

Suolo

Sudtirol DOC

Trentino - Alto Adige

Pinot Nero

350 - 460 metri

Argilloso, prevalentemente calcareo e ricco di

minerali,con un elevato contenuto di argilla.

Formato dispo﻿nibile (L) 0.75

compagniadelvino.it
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