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BIANCO DEI POSSERI

Questa cuvée nasce dallincontro tra freschezza, piacevolezza aromatica ed equilibrio. Il Mdller porta
fragranza e verticalitg, il Sauvignon dona carattere e il tocco di Chardonnay arricchisce la bevuta di
eleganza. Il sorso € immediato, riconoscibile, sapido e minerale... Racconta le montagne da cui
proviene.

Una cuvée che appaga e invita a un nuovo assaggio.

Muller Thurgau, incrocio tra Riesling Renano e Madeleine Royale, matura precocemente e predilige
climi freschi. Il grappolo € di medie dimensioni con acini giallo-verdi e buccia sottile. Aromi di fiori
bianchi, agrumi ed erbe di montagna, con acidita vivace e mineralita distintiva. Sauvignon Blanc,
vitigno dal carattere semi-aromatico, con grappolo medio-piccolo e acini dalla buccia spessa.
Predilige climi freschi, sviluppando note di sambuco, foglia di pomodoro e frutta esotica. .
Chardonnay, vitigno versatile con grappolo compatto e acini dorati. La polpa neutra esprime
eleganza e struttura, con sentori di mela, frutta tropicale e nocciola.

Zona di Produzione Trentino - Alto Adige
Varieta 60% Muller, 30% Sauvignon, 10% Chardonnay
Altitudine 520-720 mtsim
Esposizione Sud
Sistema di allevamento Guyot
Vigne per ettaro 7000 ceppi/Ha
Resa per ettaro 80 g/Ha

Formato disponibile (L) 0.75

Vinificazione: le 3 varieta raccolte separatamente al momento di piena
maturazione dell'uva, vengono vinificate in bianco e maturate in
serbatoi di acciaio inox per 3 mesi, successivamente lI'enologo assembla
la cuvee che effettua un ulteriore affinamento di 2 mesi in acciaio .

Maturazione: in acciaio per 7 mesi ed affinamento in bottiglia
Colore: giallo paglierino

B Aroma: note floreali e fruttate
Gusto: sapido fresco ed elegante

BLAROD D] FOSSERI

Abbinamenti ideali: pesce e formaggio
Temperatura di servizio: 10°-12°

CDV | COMPAGNIADEL VINO

BORGO DEI POSSERI E DISTRIBUITO DA: A .
| Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

compagniadelvino.it



