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chardonnay

Vinificazione: le uve vengono pigiate leggermente, il mosto
liberato dai sedimenti per precipitazione naturale e lasciato
fermentare a temperatura controllata.

Esame organolettico: Fresco e vivace, questo Chardonnay si
distingue per la sua fragranza invitante. Si presenta con un colore
giallo paglierino chiaro, arricchito da eleganti riflessi verdolini. Al
naso si apre con intense note fruttate, persistenti e armoniose, che
ricordano la mela Golden Delicious. Al palato, l'acidità ben
bilanciata invita richiama il sorso.

Abbinamenti ideali: antipasti, piatti di pasta e carne bianca
Temperatura di servizio: 10-12 °C

Denominazione

Zona di Produzione

Varietà

Suolo

Sudtirol DOC

Trentino - Alto Adige

Chardonnay

Conglomerato di argilla, calce, porfido e ghiaia

fine.

Formato dispo﻿nibile (L) 0.75
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