LA
POGGICIOLA

PINOT NERD
TOSCANA 16T

Pinot Nero, varieta tra le piu affascinanti, incontra sulle colline Metallifere, nella Maremma piu
interna, un nuovo terroir d'elezione, capace di produrre un vino dalla straordinaria grazia ed
equilibrio.

Denominazione Toscana IGT
Annata 2022
Zona di Produzione Colline metallifere
Varieta Pinot Nero
Gradazione alcolica 13.5%

Formato disponibile (L) 0.75

Clima: Clima L'annata 2022 & stata caratterizzata da assenza di piogge dalle
fasi finali dell'inverno fino a buona parte dell’estate. La scarsita di eventi piovosi
e la posizione del vigneto, con esposizione a ovest, hanno portato a un
anticipo sia del germogliamento che di tutte le altre fasi fenologiche, fioritura
e allegagione, fino all'invaiatura. L'arrivo di una serie di temporali a meta
agosto e stato provvidenziale per completare il processo di invaiatura. Tale
andamento climatico, grazie alla brezza pomeridiana proveniente dal mare e
alla posizione privilegiata in altura, ha infatti garantito un perfetto stato
sanitario delle uve e ha accompagnato perfettamente il periodo cruciale di
maturazione. Grazie alle piogge di agosto, le uve al momento della raccolta si
presentavano con un buon bilanciamento tra zuccheri e acidita. La
vendemmia si € svolta nella seconda meta del mese di settembre.

Vinificazione e Affinamento: dopo la diraspatura e una soffice pigiatura, l'uva
& stata trasferita in piccoli serbatoi troncoconici di acciaio inox, dove si & svolta
la fermentazione alcolica a una temperatura controllata di 26 °C, durata circa
una settimana. Successivamente il vino & stato trasferito in contenitori da 228
It dove ha completato la fermentazione malolattica e ha proseguito la
maturazione per alcuni mesi.

La Poggiciola & stato imbottigliato a marzo 2024.

LA
POGGICIOLA

: Caratteri organolettici: La Poggiciola 2022 si presenta di un colore rosso
rorcann rubino trasparente.
Al naso le note di frutti rossi, in particolare fragola e ribes si uniscono a delicate
sensazioni floreali di ginestra e camomilla, con richiami di salvia e piacevoli
sentori di ceralacca, pietra focaia e una fine nota fumé.
Al palato €& armonico, scorrevole, con tannini sottili e raffinati che
accompagnano una beva sapida e minerale, contraddistinta da un piacevole
retrogusto di frutti rossi.
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