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MONTHELIE 1ER CRU
LE CLOU DES CHENES

Tra tradizione e approccio personale. Prima di stabilirsi a Meursault, vicino a Beaune in Borgogna (21,
Cote d'Or), il domaine Boigelot aveva le sue radici un po' piu in alto sulla collina, nel villaggio di
Monthelie, dove il bisnonno di Eric Boigelot aveva creato una tenuta vinicola di 2 ettari nel 1918.
Pochi decenni dopo, suo nipote, Jacques Boigelot, rilevd l'azienda e estese la proprieta del suo
antenato a 7 ettari che coprivano le denominazioni di Meursault, Monthelie, Volnay e Pommard. Ha
trasmesso al figlio Eric tutto il suo know-how sulla coltivazione della vite e sulla vinificazione. Dopo
aver lavorato per diversi anni nell'azienda di famiglia, Eric Boigelot ha fondato la sua tenuta di 3,5
ettari a Monthelie nel 1990. Nel 1998 la tenuta si trasferisce al centro del prestigioso borgo di
Meursault, in un antico bottaio che offre ampi locali professionali che gli permettono di ampliare la
sua cantina, la sua cantina e la sua sala degustazione. Oggi, Eric Boigelot e sua moglie, Patricia,
coltivano 9 ettari di vigneti coltivati con Aligoté, Chardonnay e Pinot Nero distribuiti sui quattro
villaggi sopra menzionati.

Denominazione Toscana IGT
Varieta In prevalenza Cabernet Franc seguito dalla Syrah
Suolo  Terrenidi medio impasto con un misto di sabbia e ciottoli
Sistema di allevamento Cordone speronato e guyot
Vigne per ettaro  6.500 ceppi/ha
Vendemmia Fine agosto, inizio settembre

Formato disponibile (L) 0.75

Vinificazione e affinamento: le uve appena raccolte vengono trasportate in
cella frigo e portate ad una temperatura inferiore a 10°C. Successivamente
alla selezione su nastro di cernita viene effettuata una soffice pressatura per
ottenere il mosto fiore e la delicata tonalita di colore ricercata. Il mosto
fermenta in serbatoi di acciaio a temperatura controllata, gradualmente
aumentata verso il termine del processo fino a massimo 16° C per preservare
la freschezza degli aromi.

@ Trenta giorni di affinamento sulle fecce fini con batonnage quotidiani
N precedono la composizione del blend finale poi affinato per ulteriori 2 mesi.
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Caratteri organolettici: il vino presenta un colore rosa tenue con riflessi
delicati e sfumature di buccia di cipolla. Al naso si avvertono lievi accenni
fruttati di pompelmo rosa e albicocca, insieme a note floreali e di infusione
che ricordano il té e la camomilla. All'assaggio il vino si rivela scorrevole, con
un'acidita ben bilanciata e un finale leggermente sapido e gradevole. Sul
finale si ritrovano gli aromi percepiti al naso con una buona persistenza.
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ERIC BOIGELOT E DIsTRIBUITO DA: | CDV ‘ i COMPAGNIA DEL YINO .
o Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

compagniadelvino.it



