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b o u r g o g n e  C o t e  d ' O r

La tenuta François Carillon è l'eredità della famiglia Carillon, presente nelle terre di Puligny-
Montrachet dal XVI secolo. Testimone di questa storia secolare, il logo del Domaine François Carillon
cita l'anno 1611, ritrovato inciso su una pietra in una delle cantine dell'attuale tenuta. Il nostro logo
porta anche il simbolo della precisione, virtù essenziale della filosofia del settore. L'azienda agricola
oggi si estende su più di 16 ettari, di cui il 90% coltivato a Chardonnay, il resto suddiviso equamente
tra Pinot Nero e Aligoté. Riconosciuto a Puligny-Montrachet per l'eleganza e la precisione dei suoi
vini, François Carillon mobilita le sue energie per conferire ai suoi prodotti una qualità sempre
maggiore. Supportato da un team dinamico e unito, composto da una dozzina di persone, continua
lo sviluppo dell'azienda agricola di famiglia con lo stesso entusiasmo degli inizi e garantisce il futuro
del vigneto trasmettendo il suo know-how e l'amore per la sua professione ai suoi quattro figli.

Vinificazione e affinamento:  pressature in pressa pneumatica,
sfecciature (dove il mosto viene lasciato riposare per alcune ore prima
della messa in botte) e fermentazioni in botti di rovere. Qui sarà
fondamentale il lavoro dei lieviti indigeni, che porteranno Domaine
François Carillon Bourgogne Côte d'Or Blanc al suo punto ideale per il
successivo affinamento sui lieviti nelle stesse botti in cui ha effettuato la
fermentazione. Dopo questo periodo, il momento dell'imbottigliamento
sarà segnato dalla luna, un momento che verrà sfruttato per terminare la
preparazione del vino per la vendita. 

Caratteri organol﻿ettici: Al naso, sprigiona sentori di mela verde, pera e
un tocco di pesca. Al palato, si presenta con un corpo equilibrato e
un'acidità fresca, arricchita da lievi sfumature di vaniglia e un finale
persistente. Questo vino si distingue per il suo profilo elegante e ben
delineato, ideale per chi cerca un'opzione sofisticata e accessibile.

Abbinamenti ideali: ottimo anche da solo, come aperitivo.

Denominazione

Varietà

Suolo

Esposizione

Bourgogne AOC

Chardonnay

Argillo-calcareoi

Est

Formato dispo﻿nibile (L) 0.75 
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FRANÇOIS CARILLON È DISTRIBUITO DA:
COMPAGNIA DEL VINO
Partner delle Famiglie del Vino dal 1997


