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Vinificazione e affinamento: uve raccolte a mano. Dopo la diraspatura,
fermentazione su lieviti autoctoni in vasca. Affinamento 12 mesi in botte, poi 3
mesi in vasca.

Caratteri organol﻿ettici: Colore rosso rubino, granato chiaro. Violetta, il ribes e
la ciliegia. La sua concentrazione, la sua complessità si esprimono in modo
delicato e sfumato.  Alla franchezza del gusto, si aggiunge una precocità che
gli permette di aprirsi abbastanza presto. Fresco all'attacco, caldo in finale.

Abbinamenti ideali: la sua femminilità vellutata va di pari passo con una
grande intensità aromatica, che lo predispone a piatti sofisticati a base di
pollame e a formaggi dai sapori decisi.
Temperatura di servizio: 14 a 16 °C

compagniadelvino.it

ERIC BOIGELOT È DISTRIBUITO DA:
COMPAGNIA DEL VINO
Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

Volany AOP

Pinot Nero

Calcareo, roccioso, ferruginoso, rossastro

Sud-Est

tra 230 e 280 metri

20 - 30 anni

Formato dispo﻿nibile (L) 0.75 

Denominazione

Varietà

Suolo

Esposizione

Altitudine

Età vigneto

Quello di Boigelot è un nome conosciuto nella denominazione con una tradizione vinicola risalente al
1918 con il bisnonno di Éric proprietario di due ettari a Monthélie. Lo sviluppo e l’affermarsi del nome si
deve principalmente a Jacques Boigelot (padre di Eric) che negli anni cinquanta porta gli ettari di
proprietà a sette. Dal padre Éric eredita grande tenacia ed il know-how necessario a creare - nel 1990 –
un’azienda propria. Il Domaine che porta il suo nome si trova nel centro di Mersault: i locali di produzione
sono ospitati in un’antica bottaia ma la bellezza del Domaine è tutta nel vigneto gestito interamente a
mano con filari la cui età media va dai quaranta ai sessant’anni. I villaggi interessati sono Meursault,
Monthélie, Volnay e Pommard; Éric inizierà rilevando dal padre 6 ettari per poi acquistarne
successivamente altri tre tutti dedicati alla produzione di Chardonnay, Aligoté e Pinot nero.
Recentemente è entrato in azienda Charles, figlio di Éric e Patricia: a lui si deve l’impronta all’annata 2022
caratterizzata da grande verticalità e freschezza a prevalere sulla struttura. I vini di Éric Boigelot
mantengono invariata l’alta componente artigianale per una produzione che volutamente non supera le
cinquantamila bottiglie.


