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Raccolta e Vinificazione: le uve sono state raccolte in macchina di
notte e poi fermentate a temperature fresche in acciaio inox per
mantenere aromatici freschi. I vini sono stati fermentati con lieviti
aromatici dando classico intenso di agrumi ed erba al naso ed un
fresco palato zingy.

Esame Organolettico:  Marlborough Sauvignon Blancs sono
caratterizzati da intensità aromatica derivata dal fresco clima, alta
intensità di luce solare e terreni liberi drenanti.
Fragranza vivace e palato croccante, sapori di agrumi e sentori di erbe
fresche portano a una piccantezza. Finale delizioso.

Abbinamenti ideali: da solo o con frutti di mare, sapori asiatici e
qualsiasi cosa fresca, speziata o audace.

Zona di Produzione

Prima annata prodotta

Varietà

Esposizione

Sistema di allevamento

Vigne per ettaro

Resa per ettaro

Vendemmia 

Nuova Zelanda

2002

100% Sauvignon Blanc

Nord

VSP

880

5 tonnellate

Aprile

Formato dispo﻿nibile (L) 0.75

compagniadelvino.it

TWIN ISLANDS È DISTRIBUITA DA:
COMPAGNIA DEL VINO
Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

Il nostro orgoglio e la nostra gioia dal 1992. Facciamo una cosa e la facciamo bene. Come il prescelto,
versiamo tutta la nostra conoscenza e amore in lavorazione di questo singolo Sauvignon Blanc che
è costantemente buono, anno su anno. Coltivato e fatto esclusivamente a Marlborough, Nuova
Zelanda, Twin Islands Sauvignon Blanc 2019 è l'essenza di la regione. Marlborough è un clima
marittimo riparato, soleggiato e fresco noto per intenso, altamente aromatico vini. 
Twin Islands Sauvignon Blanc proviene da siti su terreni sassosi drenanti liberi, dando basso  
coltivazione/vitigni a basso vigore, maturazione relativamente precoce, grande sviluppo aromatico
ogni anno. A miscela di siti aggiunge strati di complessità. 

VIGNETI CERTIFICATI IN VITICOLTURA SOSTENIBILE - SWNZ

N° bottiglie prodotte 540.000


