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Vinificazione e affinamento: fermentazione alcolica (20 giorni),
utilizzando un lievito non Saccaromyces. Maturazione sui lieviti per 7
mesi. Questo si traduce in aromi più sottili, ma molto più consistenza e
intensità al palato.

Esame Organolettico:  il Marlborough Sauvignon Blancs è
caratterizzato da acidità fresca e intensità aromatica derivata dal clima
fresco, alta intensità di luce solare e terreni liberi drenanti. La raccolta
manuale e la fermentazione in Cuve conferiscono al Paper Nautilus
Sauvignon aromi sobri di buccia di agrumi, nocciole e nocciole
bagnate. Il palato è concentrato.

Abbinamenti ideali: questo Sauvignon è più saporito e strutturato di
molti altri Marlborough Sauvignon Blancs, quindi prova il pesce fritto
in padella con fagiolini freschi, salsa di olive e capperi o fagioli bianchi
arrosto e finocchio piuttosto che sapori fruttati o tropicali.

Denominazione

Zona di Produzione

Prima annata prodotta

Varietà

Esposizione

Sistema di allevamento

Vigne per ettaro

Resa per ettaro

Vendemmia 

Renwick

Nuova Zelanda

2015

100% Sauvignon Blanc

Nord

VSP

880

4 tonnellate

Aprile

Formato dispo﻿nibile (L) 0.75

compagniadelvino.it

NAUTILUS ESTATE È DISTRIBUITO DA:
COMPAGNIA DEL VINO
Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

The Paper Nautilus illustra uno stile alternativo all'espressione classica di Marlborough Sauvignon
Blanc. Oltre 30 anni di esperienza con questa varietà hanno portato a favorire il peso del palato,
struttura e lunghezza nel Nautilus Sauvignon Blanc.  
Le conchiglie di Nautilus sono sottilissime con una bella geometria e consistenza. Spesso
approdano su spiagge appartate nei Marlborough Sounds.
Paper Nautilus Sauvignon Blanc proviene da alcuni vigneti più vecchi del nostro più antico vigneto
di proprietà a Renwick. I terreni sono drenanti e sassosi, dando basso raccolto/ vitigni poco rigorosi,
relativamente precoce maturazione, grande sviluppo di sapore ogni anno e vini degni di età.

VIGNETI CERTIFICATI IN VITICOLTURA SOSTENIBILE - SWNZ

N° bottiglie prodotte 3.600


