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Zona di Produzione

Suolo

Altitudine del vigneto

Esposizione

B
E

V
I M

O
D

E
R

A
TO

 E
 C

O
N

S
A

P
E

V
O

LE
, Q

U
IN

D
I R

E
S

P
O

N
S

A
B

IL
E

L e s  o i s e a u x  d ’ o u l a n  b a t o r
t o s c a n a  i g t

Procanico (70%) e Ansonica (30) a piede franco a

Pitigliano

Argilla, sabbia con ampio sostrato di ciottoli

200 mt slm

Sud/Est

compagniadelvino.it

CUPANO È DISTRIBUITO DA:
COMPAGNIA DEL VINO
Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

Vinificazione e affinamento: elevato 14 mesi in botti di ceramica Clayver.

Formato dispo﻿nibile (L) 0.75

N° bottiglie prodotte 665 

Esame Organoletti﻿co: un bianco dall'acidità importante e dalla grande

profondità.

CUPANO
è

Certificato
Biologico

e
Biodinamico

La storia di Ornella e Lionel Cousin a Montalcino inizia negli anni settanta. Regista lui e fotoreporter
lei, arrivano in terra di Brunello per far visita all’amico pittore Yoran Cazac che al tempo viveva alle
pendici del fiume Ombrone. Produttori dal 1997, la storia di questa famiglia a Montalcino è intrisa di
Francia, nazione che ha dato i natali a Lionel e che si ritrova marcata nell’approccio enologico, nella
filosofia produttiva, nell’elegante discrezione che caratterizza la presenza di Cupano sul mercato.
Certificato Biologico e Biodinamico, CUPANO - oggi guidata dal direttore tecnico Andrea Polidoro -
raccoglie ad ogni uscita i più alti riconoscimenti di stampa specializzata ed esperti di settore.


