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Le Crocine segna un ritorno alle origini per Niccolò Marzichi Lenzi. Discendente di una delle più
importanti dinastie del vino, Niccolò deve “all’assaggio casuale” di una bottiglia straordinaria, il
desiderio di produrre un vino a marchio proprio. Appoggiato da subito dalla moglie Joy - sorella
gemella della nota attrice Eva Green- l’ avventura de Le Crocine inizia nel 2012 con un approccio
internazionale che nella produzione si avvale di conferitori selezionati.

Le CrocineToscana Rosso Igt è il vino d’entrata de Le Crocine.
L’annata 2022 rappresenta una bella espressione del suo blend,
composta da Cabernet Franc, Merlot e Cabernet Sauvignon. 

Denominazione

Varietà

Prima annata prodotta

Toscana IGT

70% Cabernet franc, 20% Merlot, 10% Cabernet

Sauvignon

2012

compagniadelvino.it

LE CROCINE È DISTRIBUITO DA:
COMPAGNIA DEL VINO
Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

Formato dispo﻿nibile (L) 0.75

Bottiglie prodotte 10.000 bottiglie

Aroma: Naso di frutta matura accompagnata da note varietali tipiche del
Cabernet Franc.
Gusto: in bocca ritroviamo il tannino vellutato del Merlot spinto, sul finale,
dalla freschezza del Cabernet Sauvignon. 
Abbinamenti: perfetto in abbinamento a carni di manzo e maiale, polpette
al sugo, pollo al curry, nonché piatti a base di selvaggina e agnello. 

Vinificazione

Fermentazione

Affinamento

Dopo un’attenta selezione, gli acini diraspati vengono
posti per gravità in piccole vasche di acciaio, in modo
da far giungere i frutti integri. 
Fatta una breve macerazione pre-fermentativa a
freddo, avviene spontaneamente la fermentazione
alcolica seguita da quella malolattica.
 Il vino viene poi trasferito in barrique per una
affinamento di circa 8 mesi.


