AsA C%

BOURGOGNE ROUGE
PINOT NOIR

Superficie in produzione ,64 ha
Varieta Pinot Noir
Eta media del vigneto 35 anni
Produzione media 3.500 bottiglie
Vendemmia Manuale

Formato disponibile (L) 0.75

Affinamento: 16 mesi in botti di rovere; imbottigliamento senza
filtrazione in accordo al calendario lunare.

Vinificazione: Pigiatura e travaso in barriqgues per la fermentazione, Vino
non filtrato.

Degustazione: || Bourgogne Pinot Noir di Chopin proviene da un campo
a Corgoloin, a est della strada, dove le viti hanno 45 anni. Fresco, morbido
e con la qualita setosa che emanano tutti i vini del Domain, mostra anche
profondita e precisione. Veramente ben fatto.

T Un vino che pud essere consumato nell'annata corrente o conservato per
BOURGOGNE 4-5 anni.

PINOT NOIR

DOMAINE
AsA Chotis

CDV | COMPAGNIA DEL VINO

CASTELLO DI CACCHIANO E DISTRIBUITO DA: o .
| Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

compagniadelvino.it



