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VOUGEQT
1ER CRU LES PETITS VOUGEOQTS

Superficie in produzione (040 ha
Varieta  Pinot Noir
Eta media del vigneto 50 anni
Produzione media 2,000 bottiglie
Vendemmia Manuale

Formato disponibile (L) 0.75

Affinamento: 15 mesi in botti di rovere; imbottigliamento senza filtrazione in
accordo al calendario lunare.

Vinificazione: 60% vendemmia a grappolo intero, pre-macerazione a freddo
per una settimana, estrazione lenta poi per 10 giorni in modo da favorire la
morbidezza e il frutto mantenendo una buona struttura tannica.

Degustazione: Colore rubino profondo, ricco di materia. Il naso vira deciso ai
frutti neri, al palato € ampio, lungo e ben equilibrato; di sicuro valore. Un vino
da invecchiare dai 3 ai 5 anni in cantina.

Il vigneto & in uno dei triangoli magici della Borgogna "Clos Vougeot-
Musigny e Chambolle amoureuse"; una pepita di appena 3,5 ha in totale.
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CHAMBOLLE-MUSIGNY
Premier Cru
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DOMAIN A. CHOPIN ET FILS E DISTRIBUITO DA: CDV ‘ i COMPAGNIA DEL VINO

p—— Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

compagniadelvino.it




