AsA cém

NUITS SAINT GEORGES
AU BAS DE COMBE

Superficie in produzione 3 hg
Varieta Pinot Noir
Eta media del vigneto 50 anni
Produzione media 1200 bottiglie
Vendemmia Manuale

Formato disponibile (L) 0.75

Affinamento: 14 mesi in botti di rovere; imbottigliamento senza filtrazione in
accordo al calendario lunare.

Vinificazione: 70% vendemmia a grappolo intero, pre-macerazione a freddo
per una settimana, estrazione lenta poi per 10 giorni in modo da favorire la
morbidezza e il frutto mantenendo una buona struttura tannica.

Degustazione: Bel colore rubino, al naso di un bel frutto, con note speziate e
pepe. Al palato c'€ una grande complessita dato dalla vicinanza del terroir
Vosne Romané. Eleganza, freschezza, grande lunghezza ed eccezionale
texture.
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NUITS-SAINT-GEORGES
AU BAS DE COMBE
Da lasciare invecchiare per due o tre anni dopo l'imbottigliamento prima
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DOMAIN A. CHOPIN ET FILS E DISTRIBUITO DA:

compagniadelvino.it



