
Affinamento: 14 mesi in botti di rovere; imbottigliamento senza filtrazione in
accordo al calendario lunare.

Vinificazione: Pigiatura e travaso in barriques per la fermentazione, vino non
filtrato.

Degustazione: Al naso è fine, aromatico di una certa potenza. Si ritrovano lì
note di mela cotogna, pietra focaia e lievi accenni di frutti di bosco, agrumi
freschi, fiori e spezie. Al palato è sapido, equilibrato, con buona mineralità.
Un vino che può essere consumato nell'annata corrente o conservato per 5
anni.
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COMPAGNIA DEL VINO
Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

 DOMAIN A. CHOPIN ET FILS È DISTRIBUITO DA:

Superficie in produzione

Varietà

Età media del vigneto

Produzione media

Vendemmia

0,64 ha

Chardonnay

35 anni

3.500 bottiglie

Manuale


