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FAMILLE HUGEL  è DISTRIBUITO DA:  

COMPAGNIA DEL VINO
Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

VINIFICAZIONE Le uve vengono portate i npiccoli tini alle
presse che vengono rimpite per gravità. Dopo la pressatura il
mosto viene travasato per alcune ore, quindi fermentato in botti
o tini a temperatura controlata (18-24 C°). Il vino viene travasato
una sola volta prima dell' illimpidimento naturale jnel corso
dell'inverno. la primavera successiva, il vino è leggermente
filtrato. L?intera produzione di questo vino viene chiusa con
tappi DIAM senza rischio di contaminazioni.

NOTE DEGUSTATIVE annata 2018: I riflessi e le lacrime pesanti
annunciano che questo sarà un vino molto potente.Gli aromi
complessi, intensi e profondiconfermano questa impressione:
muschio, mela cotogna candita, scorza d'arancia grigliata,
marmellata, miele d'acacia... L'impressione immediata è sempre
un senso di pienezza ed eleganza. Al palato è costante e
armonioso, cremoso e pieno; il sapore rimane a lungo, come è
tipico dei vini provenienti dai terreni pesanti della Riquewihr. La
nota finale, armoniosa ed elegante, è moderatamente acida e si
distingue per una punta di amaro raffinato e nobile.

Sostenitore dello stile "secco" e con
il Terroir protagonista, Famille
Hugel ha suddiviso la produzione in
più linee, diverse per occasione
d'uso e ricercatezza ognuna in
grado di esprimere con toni diversi
lavocazione del territorio alsaziano.

L I N E A  e s t a t e
G W U R Z T R A M I N E R

FORMATI DISPONIBILI (L): 0.75

La linea Estate (=Azienda) racconta su vasta scala lo
stile ed i Terroir Hugel. Solo tre le varietà vinificate,
RIESLING, PINOT GRIS e GEWURZTRAMINER,
ognuna proveniente da una parcella di proprietà nello
Schoenenbourg, Pflostig e nello Sporen. E' una
produzione che si rivolge ad un consumatore più
erudito, idonea al consumo nel breve e medio periodo.
Affinamento minimo 4 anni.

Da terreni nello Sporen, in fase di completa
conversione alla viticoltura biologica questo
Gewurztraminer è un vino di profondità da
lungo invecchiamento


