CUPANO

ROSSO DI MONTALGINO DOC

La storia di Ornella e Lionel Cousin a Montalcino inizia negli anni settanta. Regista lui e fotoreporter
lei, arrivano in terra di Brunello per far visita all'lamico pittore Yoran Cazac che al tempo viveva alle
pendici del fiume Ombrone. Produttori dal 1997, la storia di questa famiglia a Montalcino & intrisa di
Francia, nazione che ha dato i natali a Lionel e che si ritrova marcata nell'approccio enologico, nella
filosofia produttiva, nell’elegante discrezione che caratterizza la presenza di Cupano sul mercato.
Certificato Biologico e Biodinamico, CUPANO - oggi guidata dal direttore tecnico Andrea Polidoro -
raccoglie ad ogni uscita i piu alti riconoscimenti di stampa specializzata ed esperti di settore.

FED Denominazione ROSSO DI MONTALCINO DOC

CUP;«NO Varieta Sangiovese

‘:E:*I";‘If;’li? Suolo Argilla, sabbia con ampio sostrato di ciottoli
Biodinamico Altitudine del vigneto 200 mtsim

Esposizione Sud/Est
Sistema di allevamento Cordone speronato
Vigne per ettaro 6.670
Resa per ettaro  35/45 (g/ha)
Vendemmia Seconda settimana di settembre

Formato disponibile (L) 0.75

Vinificazione: fermentazione naturale in vasche di acciaio con frequenti
rimontaggi e délestage, ragionevole aggiunta di metabisolfito
Invecchiamento: sulle fecce fini in barriques bourguignonnes per
almeno 18 mesi

Imbottigliamento: 2 anni dopo la vendemmia senza alcuna filtrazione

La fermentazione naturale & condotta attraverso frequenti
rimontaggi e délestage in vasche di acciaio senza controllo della
temperatura. Viene effettuato un primo travaso al termine della
fermentazione alcolica, un secondo dopo Ila fermentazione
malolattica e poi il vino riposa per alcune settimane prima
dell'entonnage.
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