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Le origini del Ciliegiolo sono ancora incerte: mentre alcuni sostengono che sia stato importato da
pellegrini di ritorno dal Santuario di Santiago di Compostela (da ciò l’altro nome di “ciliegiolo di
Spagna”) altri ritengono si tratti di quel “Ciliegiolo dolce” descritto dal Soderini nel Seicento e quindi
di origine assolutamente autoctona. Coltivato in Maremma da oltre 170 anni, il Ciliegiolo trova qui il
suo habitat ideale. 

#compagniadelvino
#grillesino
#nacchero

#maremma
#toscana

Dopo la raccolta manuale, le uve vengono pigio-diraspate e trasferite in
serbatoi di acciaio per la fermetazione alcolica a 28°C. 
Dopo 15 gg, il vino viene travasato e conservato a temperatura
controllata per favorire la fermentazione malolattica. 

Invecchiame﻿nto: Dopo 4 mesi in acciaio il vino è imbottigliato e dopo circa 3
mesi pronto per essere messo in commercio.

Caratteri organol﻿ettici: rosso rubino brillante. Il naso è immediato e giovane:
note di piccoli frutti rossi e prugna. In bocca è gentile ma non rinnega una
certa personalità.

Abbinamenti ideali: perfetto con piatti di carne bianca, vegetariani o taglieri
misti può essere servito anche leggermente più freddo.

Denominazione

Varietà

Prima annata prodotta

Suolo

Altitudine del vigneto

Esposizione

Sistema di allevamento

Vigne per ettaro

Resa per ettaro

Vendemmia

Grado Alcolico

Maremma Toscana IGT

Ciliegiolo

2007

Calcareo argilloso, ricco di ghiaia

220 mt slm

Sud/est

Cordone speronato

7000 v/ha

85 q/ha

A mano, fine settembre

13.5%

Formato dispo﻿nibile (L) 0.75 

compagniadelvino.it

GRILLESINO È DISTRIBUITO DA:
COMPAGNIA DEL VINO
Partner delle Famiglie del Vino dal 1997


