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Grazie alla sua nota aromatica, gode di una popolarità crescente. Le vigne ariose producono un vino
delicato che si abbina bene a verdure e asparagi alla griglia, al pesce e alla raffinata cucina asiatica. È
ideale anche in accompagnamento al formaggio di capra.

Le uve sono state raccolte a mano, diraspate e macerate durante la
notte prima di una pressatura soffice. Il mosto è stato fatto fermentare
con lieviti indigeni in 50% tonneaux di rovere francese e 50% acciaio
inox. I vini sono stati fatti maturare per 16 mesi sulle fecce fini in un
mix di tonneaux di rovere francese e acciaio inox. La fermentazione
malolattica e il battonage delle fecce completano la vivace mineralità
del vino, conferendo profondità e corpo al palato. I vini sono stati
imbottigliati nell` aprile 2025.

Caratteri organol﻿ettici: colore giallo paglierino intenso, delicate note di
frutta che ricordano l‘uva spina, la salvia e il sambuco con sottili aromi di
legno di sottofondo. Spiccata, vivace e persistente mineralità 

Abbinamenti ideali: si abbiamo bene con pesce e frutti di mare, la maggior
parte delle varianti di risotti e carne bianche. 
Temperatura di sevizio: 10 – 12 °C

Denominazione

Varietà

Suolo

Altitudine del vigneto

Sistema di allevamento

Alto Adige DOC

Sauvignon Blanc, vari cloni francesi

Calcarei molto argillosi

500-550 mt slm

Guyot

Formato dispo﻿nibile (L) 0.75 
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Il 2023 è stata un'annata dal clima estremo: l'inizio secco della stagione ha aperto la strada a un
germogliamento precoce. Sono seguite una primavera fresca e piovosa e un'estate umida con
frequenti piogge, che hanno richiesto una mano attenta e costantemente presente in vigna per
ottenere la migliore espressione del terroir montano unico della tenuta. L'autunno secco è stato
accolto con grande favore, con condizioni di vendemmia perfette, con giornate calde e notti fresche.
Un'annata complessivamente fresca e fruttata, la 2023 ci ha regalato vini più leggeri e corposi che ci
ricordano con affetto le nostre origini alpine. 


