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È il vino bianco tipico e più importante della nostra regione. Con il suo aroma raffinato di mela, pera
e limone e la sua freschezza rinvigorente, è uno dei preferiti dagli amanti del vino e dai buongustai.
Il nostro Berg è un ottimo tuttofare, fresco e rinfrescante con un sapore raffinato. Un vino estivo
delicato e affascinante. 

Le uve sono state raccolte e selezionate a mano a fine agosto/inizio
settembre. 
Le uve vengono diraspate, pigiate quindi delicatamente spremute a
bassa pressione. La fermentazione è avvenuta per metà in grandi botti
di legno e per metà in vasche d'acciaio. Lì il vino è maturava per 7 mesi
sulle fecce fini.

Caratteri organol﻿ettici: nel bicchiere appare un colore giallo paglierino
intenso con riflessi verdognoli. Il vino si presenta molto fresco e vivace. Il
bouquet ricorda gli agrumi e le pomacee, sottolineati da fini aromi tostati. Al
palato, il vino è elegante, armonioso e minerale e offre una piacevole
sensazione in bocca. 

Abbinamenti ideali: compagno ideale per piatti di pasta all’Italiana e piatti a
base di pesce. Si abbina molto bene con ricette tipiche come i ravioli e
gnocchetti di spinaci, ricette originali Altoatesine

Temperatura di sevizio: 10 – 12 °C

Denominazione

Varietà

Suolo

Altitudine del vigneto

Sistema di allevamento

Esposizione

Alto Adige DOC

Pinot bianco

Morenico con un po' di calce

500-550 mt slm, pendenza 35

Guyot

Est

Formato dispo﻿nibile (L) 0.75 
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