TENUTA D1 FESSINA

- Etna ~

ERSE BIANCO

Erse, il richiamo del sorgere del sole e della rugiada all'alba. L'azzurro delle gocce della rugiada.
L'azzurro del cielo dell’Etna.

Denominazione Etna Bianco D.O.C.
Varieta 90% Carricante, 10% Catarratto e Minnella
Enologo Benedetto Alessandro
Zona di produzione Biancavilla,Milo
Ettari 2,0 ha Biancavilla e 2,0 ha Milo
Impianto dei vigneti 1950 Biancavilla, 1930 Milo
Esposizione Sud-Biancavilla, Est-Milo
Altitudine 900 mt sIm Biancavilla / 950 mt sim Milo
Resa/ha 6.000 kg
Vendemmia Primi ottobre

Formato disponibile (L) 0.75
Bottiglie prodotte 18.000 bottiglie

La zona di Biancavilla & caratterizzata dalla presenza di piccoli vulcani e
crateri ormai estinti che hanno determinato un terroir di particelle
argillose, resti di lapilli, sabbie e ceneri vulcaniche alternate a piccole
frazioni ricche di potassio, lave basaltiche e tufi antichi. L'escursione
termica €& repentina e piu ampia rispetto al versante nord tanto da
raggiungere anche i 30 gradi.

Milo, Condrade Caselle, Volpara e Rinazzo: Milo, sul versante Est del
vulcano & un terroir particolare, sferzato da ampie precipitazioni e
soggetto a condizioni pedo-climatiche assai complesse. Il suolo &
formato da piu colate abbracciate da colline scure e sabbiose derivanti
dal collasso di una parte del versante dell’Etna unitamente ad elementi
recenti quali la pomice, i lapilli, le ceneri fini e drenanti. E' un terroir, a
reazione sub acida, particolarmente fecondo e carico di ferro e rame,
silice e manganese. Le altitudini sono estreme, con grandi vantaggi per
le uve indigene a maturazione tardiva come il Carricante, vendemmiato

solitamente durante la prima o seconda settimana di Ottobre.

Vinificazione: decantazione statica per 24-36 ore, travaso ed inizio
fermentazione.

Fermentazione: a temperatura controllata in serbatoi in acciaio inox
Affinamento: in bottiglia per 6-8 mesi.
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