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Il "Gentil Hugel" fa rivivere un'antica tradizione alsaziana secondo la quale i vini ottenuti da
assemblaggio di vitigni nobili, erano chiamati appunto, "Gentil".
Il Gentil Hugel è quindi la perfetta introduzione ai vini dell'Alsazia poiché unisce le qualità di tutte le
varietà bianche tipiche del territorio. 
Nel calice ritroviamo le note soavi e speziate del Gewurztraminer, il corpo del Pinot Grigio, la finezza
del Riesling, la vinosità del Moscato ed il carattere rinfrescante tipico del Pinot Bianco e del Sylvaner.
Un caleidoscopio dell'Alsazia nel bicchiere!

Vinificazione: vino prodotto esclusivamente da uve raccolte a mano in
vigneti argillosi e calcarei da una dozzina delle località più favorite di
Riquewihr e dintorni. Una stagione di crescita fresca e lunga conferisce
a questo vino secco unico una grande finezza e una bevibilità senza pari. 
Le uve vengono portate in piccoli tini alle presse che vengono rimpite
per gravità. Dopo la pressatura il mosto viene travasato per alcune ore,
quindi fermentato in botti o tini a temperatura controlata (18-24 C°). Il
vino viene travasato una sola volta prima dell' illimpidimento naturale
jnel corso dell'inverno. la primavera successiva, il vino è leggermente
filtrato. L?intera produzione di questo vino viene chiusa con tappi DIAM
senza rischio di contaminazioni.

Formato dispo﻿nibile (L) 0.75 - 1.5

compagniadelvino.it

FAMILLE HUGEL È DISTRIBUITO DA:
COMPAGNIA DEL VINO
Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

Note degustative: il Gentil perfetto dovrebbe essere aromatico ma
secco e gastronomico. Questo di Hugel è esattamente così: al naso si
presenta subito aromatico, come solo alcuni grandi alsaziani sanno
essere. A seguire si apre su prugna gialla, rosa, mela cotogna e scorze di
agrumi. Generoso, invita subito al primo sorso. In bocca prevale
l'armonia. Morbido, il palato si dispiega, piacevole e aggraziato fino al
finale: delicato e fresco.


