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SCHOELHAMMER

Nella memoria storica della Famiglia Hugel, la parcella Schoelhammer, nel cuore dello storico grand
cru Schoenenbourg, è sempre stata tra le favorite. 
Dal 2007 Hugel ha deciso vinificare e imbottigliare separatamente le uve Riesling da questo sito
eccezionale: il risultato è un grande Riesling secco e minerale che riposa in cantina almeno dieci
anni prima della messa in commercio. 

Vinificazione: Le uve vengono trasportate in piccole cassette fino alle presse,
che vengono riempite per gravità. Dopo la pressatura, il mosto viene
decantato per alcune ore e fermentato in vasche a temperatura controllata
(18 °C). Il vino viene travasato una sola volta, quindi lasciato chiarificare
naturalmente durante l’inverno. Leggera filtrazione prima
dell’imbottigliamento, seguito da un lungo affinamento in cantina fino alla
commercializzazione.

Formato dispo﻿nibile (L)

Alsace AOC

100% Riesling

34 anni

300 m slm

marna del Keuper triassico (sedimenti marini,

circa 200 milioni di anni fa)

sud, su un pendio con pendenza media del 25%

12.5% vol.

7.94 g/l 

3,03

0.75

compagniadelvino.it

FAMILLE HUGEL È DISTRIBUITO DA:
COMPAGNIA DEL VINO
Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

Caratteri organolettici: 2015 - Oro pallido e quasi immutato, non mostra alcun
segno di evoluzione.
Espressione chiara. I terroir marno-argillosi di Schoenenbourg si fanno sentire
con forza. Muschio e mandorla dolce si fondono a note di agrumi canditi,
sentori minerali e burrosi.
Ampio e potente. I suoli ricchi di argilla conferiscono una struttura densa,
avvolgente e leggermente salina. Questo è un vero Schoenenbourg, con la sua
firma unica di china e una struttura fenolica compatta che garantisce una
lunghezza infinita.

Denominazione

Varietà

Età vigneto

Altitudine

Suolo

Esposizione

Grado alcolico

Acidità totale

pH


