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Dopo la linea “Réserve Exceptionnelle” lanciata negli anni '30, “Réserve Personnelle” negli anni '60 e
“Jubilee " nel 1989, nel 2010 Famille Hugel lancia la linea "GROSSI LAÜE" (in dialetto alsaziano "vigne
migliori") seguendo il filone intrapreso per una produzione basata sul binomio esclusivo
Terroir/varietà. Nei pressi di Riquewihr sono state individuate 3 sottozone , Pflostig, Sporen, e
Schonenburg ognuna delle quali vocata ad una specifica varietà.

Vinificazione: Le uve dello Schoenenbourg sono raccolte a mano in cassette.
Grappoli interi pressati con cicli lunghi e delicati per estrarre i succhi più puri.
Ogni parcella è vinificata separatamente, con fermentazione lenta in botti di
rovere centenarie sotto controllo della temperatura. I vini vengono travasati
prima dell’inverno, affinati sulle fecce fini e poi leggermente filtrati prima
dell’imbottigliamento. Solo le migliori cuvée sono selezionate per comporre il
Grossi Laüe, che poi matura per diversi anni nelle cantine di famiglia per
sviluppare profondità e complessità.

Formato dispo﻿nibile (L)

Alsace AOC

100% Riesling

40-60 anni

marna Keuper con gesso e dolomia, che

conferiscono struttura distintiva e mineralità salina

7.62 g/l 

3,08

0.75

compagniadelvino.it

FAMILLE HUGEL È DISTRIBUITO DA:
COMPAGNIA DEL VINO
Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

Caratteri organolettici: 2016 - La veste giovanile suggerisce un vino che non
sentirà il peso degli anni. Gli aromi indicano immediatamente il carattere di
una regione straordinaria, completa e matura. Gli anni di invecchiamento
hanno lasciato il loro segno; Questo Schoenenbourg è brillante, muschiato,
affumicato, con sentori di mandorla fresca e frutta secca fresca, così tipici, che
si combinano con quel tipo di patina e burrosità che ti farebbero credere che
sia stato invecchiato in botti di legno. Questo è solo un chiaro segno che il vino
è perfetto e che le uve sono state raccolte al momento giusto della
maturazione. 
Il gusto è ampio, saporito e intensamente salino. Corposo e vivace, la sua
acidità energetica è netta, senza alcuna dolcezza indesiderata. Questo vino è
potente, con molto carattere e volume; la nota finale è lunga e invita a
sorseggiare.
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Varietà
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Acidità totale

pH


