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Questo Champagne Pureté, che non viene dosato al momento della sboccatura, si distingue per
un’autenticità ridotta all’essenziale.
Il dettaglio e l’integrità di questo Champagne sono tanto impressionanti quanto precisi.

Vinificazione: raccolta e selezione a mano. Pressatura tradizionale Coquard.
Vinificazione parcella per parcella in tini di acciaio smaltato a temperatura
controllata, vino di riserva conservato in parte in botti di rovere.
Fermentazione malolattica evitata.

Caratteri organol﻿ettici: l'espressione pura del Pinot Meunier offre frutto e
pienezza, con finezza ed eleganza conferite dalle altre varietà di uva che lo
accompagnano. 
La perfetta maturazione delle uve conferisce a questo brut nature un lato
speziato, iodato e morbido, punteggiato da una piacevole freschezza.

Abbinamenti ideali: uno Champagne non dosato è sempre un aperitivo
perfetto, ma provatelo con qualche ostrica e vedrete come trascende i
sentori iodati dei crostacei. Si abbina bene anche alle nuove tendenze
culinarie. La sua struttura elegante invoca una cucina che rispetti i sapori
non adulterati, senza artifici. Ultimo ma non meno importante, un Brie de
Meaux perfettamente maturo è un piacevole compagno alla fine di un
pasto.

Cuvée

Varietà

Zona di produzione

Dosaggio

Champagne Pureté Brut Nature

50% dell'anno 2016 e 50% riserva perpetua avviata

nel 1970

Cumières

0 g/l

Formato dispo﻿nibile (L) 0.75 

compagniadelvino.it
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