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VOLUPTE
BLANC DE BLANCS EXTRA BRUT 1ER CRU

Il nostro obiettivo con questo Champagne Volupté ogni anno & di fornire la piu bella espressione di
Chardonnay coltivato sul suolo di Cumieres. Il gesso su cui vengono coltivate le viti di Chardonnay
conferisce a questo Champagne tutta l'eleganza, la finezza e la mineralita di questa varieta di uva.

Per Margoux

Cuvée Champagne Volupté ler Cru Brut
Varieta Chardonnay
Zona di produzione Terreno molto calcareo con uno strato superficiale
poco profondo. Selezione delle piu belle parcelle
di Chardonnay del terroir di Cumiéres (Montagne,
Chénes, Tournemidi)
Dosaggio 19/l

Formato disponibile (L) 0.75

Vinificazione: vendite manuali con triage. Pressoir tradizionale Coquard.
Sélection uniguement de la Cuvée (premier jus du pressurage). Vinificazione
parcellare per il 45% in demi-muid e barrique. Fermentazione malolattica
evitata.

Caratteri organolettici: champagne con riflessi dorati e schiuma fine e
leggera. Al naso, i frutti esotici (ananas, litchi, pompelmo) si mescolano a una
mineralita delicata, per portare una vera purezza.La bocca setosa e raffinata
lascia percepire un'ossatura notevole, punteggiato di aromi delicati di
brioche o burro fresco.

G;E‘E:FPI;;%SY Abbinamenti ideali: partner ideale per l'aperitivo, questo Champagne

T Volupté si abbinera a un pesce molto fine come il bar di linea arrosto o

VOLUPTE 2016 | perché non un formaggio di capra o parmigiano. Dopo alcuni anni in

U cantina, degusta questo champagne su un foie gras di anatra semicotto o in
padella.
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