CHAMPAGNE

POLROGER

ROSE VINTAGE 2019

La posizione geografica dello Champagne & caratterizzata da un clima che puo dirsi «capriccioso ».
Per questo motivo, sin dalla fondazione nel 1849, Pol Roger produce champagne millesimati solo
guando le condizioni climatiche consentono la produzione di uve di eccezionale livello qualitativo.

A Pol Roger il primo criterio per decretare un vino « vintage » € la sua capacita di invecchiare : solo
cosl I'azione del tempo pud ricompensare con vini estremamente complessi e ricchi.

La Cuvée

Pol Roger Brut Rosé Millesimato nasce dall’'assemblaggio del Brut
Millesimato 2019 (63,5% Pinot Noir e 36,5% Chardonnay), a cui si aggiunge
il 18% di vino rosso (Pinot Noir) prima dell'imbottigliamento e della
seconda fermentazione. Proviene da terroir d'eccellenza come Ambonnay,
Hautvillers e Vertus, zone storicamente vocate alla coltivazione del Pinot

RIPENESS Noir. Il vino rosso viene selezionato e dosato con cura per ottenere un rosé
espressivo, strutturato ed elegante, che esalti la purezza dei frutti rossi e
LENGHT rispecchi lo stile Pol Roger.

Vinificazione e Invecchiamento

Una volta raccolte, le uve vengono pressate rapidamente e delicatamente.
Il mosto subisce due processi di decantazione, uno nella pressa subito
dopo la pigiatura e un secondo, a freddo, della durata di 24 ore nella
nostra sala di fermentazione. Successivamente, la fermentazione alcolica
avviene a bassa temperatura in vasche di acciaio inox a temperatura
controllata, mantenendo ogni varieta e cru separati fino all'assemblaggio
finale. Come per tutti i nostri vini, anche questo vino subisce la
fermentazione malolattica. Dopo il processo di degustazione,
assemblaggio e imbottigliamento, la seconda fermentazione e
I'invecchiamento avvengono nella frescura delle nostre cantine, a 33 metri
sotto terra. Qui, ogni bottiglia subisce il tradizionale processo di remuage
a mano prima del degorgement e della dosatura. | vini riposano poi per
almeno sei mesi prima di essere spediti.
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Note di Degustazione

Aspetto luminoso e brillante, esaltato da bollicine finissime. Il colore
richiama un delicato rosa salmone, arricchito da riflessi rosati e dorati.

Al naso si apre con generosita, trasportandoci subito in un mondo di frutti
rossi maturi — fragoline di bosco e amarene — avvolti da note floreali di
rosa. Con il passare dei minuti emergono accenni golosi di crostata di
fragole e caramelle alla frutta, accompagnati da sfumature esotiche di
ananas e litchi. Il vino, respirando, si esprime con sempre maggiore
ampiezza, rivelando freschezza, ricchezza e un'elegante complessita.

In bocca mostra una trama setosa e piena. In perfetta continuita con
guanto percepito al naso, propone una ricca tavolozza di sapori fruttati —
fragola, amarena, rabarbaro e uva spina — impreziositi da una lieve nota di
mandorla amara. La struttura, sostenuta da un’acidita piacevole, precisa e
vibrante, dona energia e finezza. | tannini sono morbidi, I'equilibrio
impeccabile e la tensione gustativa vivace. Ricca ma al tempo stesso
raffinata, questa cuvée esprime una forte personalita. Il finale, lungo ed
elegante, lascia una sensazione di freschezza e purezza, preannunciando
un futuro molto promettente.
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