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La posizione geografica dello Champagne è caratterizzata da un clima che può dirsi «capriccioso ».
Per questo motivo, sin dalla fondazione nel 1849, Pol Roger produce champagne millesimati solo
quando le condizioni climatiche consentono la produzione di uve di eccezionale livello qualitativo.
Alla Pol Roger il primo criterio per decretare un vino « vintage » è la sua capacità di invecchiare : solo
così l'azione del tempo può ricompensare con vini estremamente complessi e ricchi.

La Cuvée
La cuvée Pol Roger Brut Rosé Vintage è basata sull'assemblaggio del
nostro Brut Vintage (60% Pinot Nero e 40% Chardonnay) a cui
aggiungiamo, prima della svinatura e della seconda fermentazione, circa il
15% di vino rosso (Pinot Nero) da le migliori annate della “Montagne de
Reims”. Prodotto in quantità limitata, il Brut Rosé Vintage 2018 invecchia
nelle nostre cantine a una profondità di 33 metri prima di essere
commercializzato.

Formato dispo﻿nibile (L) 0.75
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POL ROGER È DISTRIBUITA DA:
COMPAGNIA DEL VINO
Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

Vinificazione e Invecchiamento
Una volta raccolte, le uve vengono pressate velocemente e delicatamente.
Viene effettuata una prima decantazione presso il centro di frangitura poi
una seconda nella nostra tinaia, a freddo (6°C), per 24 ore. La
fermentazione alcolica avviene a bassa temperatura (18°C) in tini di acciaio
inox termoregolati dove i vitigni e le annate vengono vinificate
separatamente prima dell'assemblaggio finale. La fermentazione
malolattica viene effettuata su tutti i vini della Casa. Dopo la degustazione,
l'assemblaggio e l'imbottigliamento, la presa di spuma e l'invecchiamento
avvengono al fresco delle nostre cantine, a 33 metri di profondità. Ogni
bottiglia viene agitata a mano, come vuole la tradizione, prima della
sboccatura e del dosaggio. I vini poi riposano per almeno tre mesi prima di
essere spediti.

Note di Degustazione
La tonalità è leggermente salmone, con graziosi riflessi rosa e dorati.
Osserviamo una bella lucentezza ed un'effervescenza fine e persistente.
Il naso generoso ci immerge in un cesto di frutti rossi tra cui lampone,
ribes e ribes nero, a cui si aggiungono anche sfumature di frutta esotica,
mango e papaya.
L'aerazione apporta aromi floreali di rosa e caprifoglio.
La bocca segue il naso nella sua generosità e presenta una bella rotondità,
un lato suadente e una lunghezza impressionante. Anche se la potenza di
questa annata con uve baciate dal sole è il filo conduttore della
degustazione, la freschezza è molto presente, con un lato un po' piccante
che suggerisce un futuro luminoso per questa annata.

Abbinamenti
Brut Rosé Vintage 2018 è il compagno ideale del salmone, ma anche delle
carni rosa come la piccola selvaggina. Si sposa perfettamente anche con
crostate o crumble di frutta, unendo la freschezza, la carnosità e la
friabilità del dessert all'elegante struttura del vino.

&RIPENESS

LENGHT


