CHAMPAGNE

POLROGER

RICH
| DEMI SEC

Gli amanti dello champagne Rich, ovvero dello champagne con un dosaggio piu elevato, da sempre
citano Pol Roger come punto di riferimento per questa tipologia. Prodotta dal 2001, questa cuvée &
un blend in parti uguali di Pinot Nero, Pinot Meunier e Chardonnay da 30 differenti Cru cui si
aggiunge un 25% di riserva della casa. La nuova cuvée Rich & un demi-sec molto vicino al dry che
puod essere interpretata come una versione “ingentilita” del tipico stile della Maison. Mai eccessiva o
stucchevole si caratterizza con una nota dolce conferita da un mix di vini e zucchero di canna - il
residuo non supera i 34 g/l - ed & bilanciata da naturale acidita e freschezza. La Cuvée Rich riposa in
cantina per almeno 4 anni prima di essere immessa sul mercato

Vinificazione e Invecchiamento

SEDUCTION Una volta raccolte, le uve vengono immediatamente e delicatamente

pressate. Il mosto subisce un primo débourbage (decantazione) presso la
GOURMANDISE pressa e un secondo nella nostra cantina, a froid (a 6°C) nell'arco di 24 ore. La
fermentazione alcolica avviene a bassa temperatura (18°C) in tini di acciaio
inox a temperatura controllata, con ogni varieta e la produzione di ogni
villaggio tenute separate fino all'assemblaggio finale. Tutti i nostri vini
subiscono una fermentazione malolattica. Dopo la degustazione,
I'assemblaggio e l'imbottigliamento, la fermentazione secondaria ( presa di
spuma ) e la maturazione avvengono nell'atmosfera fresca delle nostre
cantine situate a 33 metri sotto il livello stradale. Ogni bottiglia riceve un
tradizionale remuage (remuage a mano) prima della sboccatura e del
dosaggio, e i vini riposano per un mMinimo di tre mesi prima di essere
distribuiti.

Note di Degustazione

La Cuvée Rich mostra un superbo colore giallo oro, con un discreto luccichio
ramato. E profonda, densa e brillante. Piccole bollicine persistenti si rompono
in un'effervescenza cremosa, limpida e diffusa e formano un filo continuo,
pieno e delicato. All'inizio, il naso & limpido, elegante e aperto, mescolando
note di frutta secca, sensuali fragranze floreali, attraenti sentori legnosi e un
leggero accenno vegetale. Quindi rivela una delicata speziatura e tocchi
eloquenti di dolcezza. L'attacco & ampio, potente e complesso e il vino &
notevole per la sua generosita cosi come per la sua potenza, morbidezza ed
equilibrio. La sua piacevole vivacita culmina in succulenti sapori fruttati
insieme a note speziate, morbide e sensuali. L'inconfondibile zuccherinita si
armonizza bene con tutti gli altri elementi e non influenza l'espressione del
vino. Con il gusto fine del caramello biondo per estenderne l'intensita, il
retrogusto e fresco e sorprendentemente lungo.

Abbinamenti

Con una dolcezza cosi piacevole e piena, varieta aromatiche straordinarie e
un'apertura generosa, la Cuvée Rich deve essere un'esperienza tattile
indimenticabile, soprattutto se abbinata a piatti dolci/salati. La ricchezza e la
pienezza persistono..per la massima gioia del degustatore.
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