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La posizione geografica dello Champagne è caratterizzata da un clima che può dirsi «capriccioso ».
Per questo motivo, sin dalla fondazione nel 1849, Pol Roger produce champagne millesimati solo
quando le condizioni climatiche consentono la produzione di uve di eccezionale livello qualitativo.
Alla Pol Roger il primo criterio per decretare un vino « vintage » è la sua capacità di invecchiare :
solo così l'azione del tempo può ricompensare con vini estremamente complessi e ricchi.

La Cuvée
Il Brut Vintage 2018 di Champagne Pol Roger è prodotto con la
tradizionale miscela vintage della casa composta da 60% Pinot Noir e 40%
Chardonnay da 20 vigneti Grands e Premiers crus nella Montagne de
Reims e nella Côte des Blancs.
Prodotto solo in quantità limitate, il Brut Vintage 2018 è stato invecchiato
nelle nostre profonde cantine prima di essere sboccato e immesso sul
mercato.
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POL ROGER È DISTRIBUITA DA:
COMPAGNIA DEL VINO
Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

Vinificazione e Invecchiamento
Il mosto subisce due débourbage (decantazioni), uno presso la pressa
subito dopo la pressatura e il secondo, un débourbage à froid , in vasche di
acciaio inox a 6°C per un periodo di 24 ore. Una lenta fermentazione a
freddo con una temperatura mantenuta al di sotto dei 18°C ​​avviene in
acciaio inox con ogni varietà e ogni villaggio tenuti separati. Il vino subisce
una fermentazione malolattica completa prima della miscelazione finale.
La fermentazione secondaria avviene in bottiglia a 9°C nelle cantine più
profonde di Pol Roger (33 metri sotto il livello stradale) dove il vino viene
conservato fino a quando non subisce il remuage (remuage) a mano, una
rarità nella Champagne odierna. La mousse molto fine e persistente per
cui Pol Roger è rinomato deve molto a queste cantine profonde, fresche e
umide.

Note di Degustazione
Il colore è un giallo paglierino cristallino, punteggiato da una finissima
effervescenza che si esprime attraverso una delicata ed elegantissima
serie di bollicine.
Il primo naso, sottile all'approccio, è un po' chiuso. Si apre gradualmente
con note di frutta fresca, frutti esotici (soprattutto ananas) e pesca bianca.
L'evoluzione nel bicchiere è molto discreta, appena percettibile. Con
l'aerazione, ci sono note di burro fresco e crema pasticcera che salgono
dal bicchiere.
Il palato è caratterizzato dalla sua rotondità e volume, pur presentando
una bella freschezza aromatica. Ha l'ampiezza e la lunghezza per cui Pol
Roger è rinomato. In linea con il naso, il palato ha note di pasticceria, che
gli conferiscono molto carattere. Il finale è un po' aspro con sentori di
limone e agrumi, che lasciano una bella sensazione di freschezza e
prefigurano un promettente potenziale di invecchiamento.
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