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Denominazione

Varietà

Enologo

Totale acidità

Ph

Vendemia

Grado Alcolico

AMW Marlborough

Sauvignon Blanc

Clive Jones

7.2 g/l

3.14

Metà marzo/aprile

13.0%

Formato dispo﻿nibile (L) 0.75

compagniadelvino.it

NAUTILUS ESTATE È DISTRIBUITO DA:
COMPAGNIA DEL VINO
Partner delle Famiglie del Vino dal 1997

L'AZIENDA - Conosciuta come una delle più prestigiose Realtà neozelandesi, Nautilus Estate
beneficia del valore aggiunto della Famiglia che l’ha fondata, quella degli Hill-Smith, vigneron alla
sesta generazione. Fondata nel 1985 quando in Nuova Zelanda le cantine erano circa 70 (oggi sono
circa 800) Nautilus Estate è una delle realtà storiche del territorio: l’approccio ponderato, la
vinificazione all’avanguardia ed un team di pochi uomini in una zona fortemente vocata, sono i
fattori che danno voce ad una delle più interessanti realtà del nuovo mondo.

VIGNETI CERTIFICATI IN VITICOLTURA SOSTENIBILE - SWNZ

Vinificazione e affinamento:  Le uve sono raccolte a macchina di
notte o nelle primissime ore del mattino e subito dopo trasferite nelle
presse. La fermentazione è con lieviti indigeni in vasche d'acciaio inox.
Il 7% del succo è stato fermentato con lieviti non saccaromiceti e il 2%
è stato fermentato in botte.
Dopo la fermentazione, il vino è stato tenuto a contatto con i lieviti per
cinque mesi per esaltare al meglio la cremosità e l'integrità degli
aromi. 

Caratteri organolettici:  aromi intensi e vivaci di citronella, gemme di
ribes nero fresco e pompelmo maturo. Al palato, si percepiscono
deliziose note di scorza di lime, con un'intensità che stuzzica il palato e
termina con una forte componente strutturale.

Abbinamenti ideali: Tacos di pesce croccante con salsa di yogurt, lime
e erba cipollina.


